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Herzlich Willkommen im Platon,

Seit 1981 eine Briicke zwischen griechischer Tradition
und modernem griechischen Genuss im Harz.

Als Familienbetrieb in zweiter Generation laden wir Sie ein,
unsere Leidenschaft fiir authentische griechische Kiiche zu erleben.

Probieren Sie gerne unsere Auswahl an Mezes;
kleine Kostlichkeiten die dhnlich wie Tapas serviert werden und
die Sie als Vorspeise, oder als Hauptspeise (~ 3 Mezes p.P)
geniellen kénnen.
... ganz nach dem Motto: von allem etwas!

Die vielfdltige Auswahl an Aromen und Geschmdckern unserer Speisen
und ausgewdhlten Weinen erméglicht es Ihnen,
die reiche kulinarische Vielfalt Griechenlands zu erkunden und selbst zum Philosophen zu werden.

“Das Hochste was ein Mensch erreichen kann, ist Erkenntnis und Genuss.“
-Platon

Fiir Fragen und weitere Informationen stehen lhnen unsere
Mitarbeiter jederzeit zur Verfiigung.

Wir wiinschen lhnen einen schénen Aufenthalt in unserem Restaurant!
Familie Dritsos & das ganze Platon-Team

Familien & Firmenfeiern aller Art.
Auch auBerhalb unserer Offnungszeiten.
Auch in unserem neuen separaten Veranstaltungsraum
oder auch als Catering bei lhnen zu Haus!




Aperol Spritz
Wildberry Lillet
Vodka Lemon
Sandbank
Martini Fresh
Mojito

Virgin Mojito (alkoholfrei)

Ouzo

Gatsios Coffe-Anis
Ouzo Pilavas
Ouzo Plomari
Ouzo Mini

Ouzo 12

Ouzo Stoupakis
Ouzo Meltemi
Ouzo Babatzim
Ouzo Kastro

Ouzo Barba Giannis Green

Ouzo Barba Giannis Blue

Ouzo Sertiko

Ouzo Avantes 100 % Ouzo

Ouzo Matareli BIO

APERITIFS & Cocktails

Aperol, Prosecco, Schuss Wasser, Orange 7,90
Lillet, Schweppes Wild Berry, Beeren 7,90
mit hausgemachter Platon Limonade 7,50
Sandbank 10 Gin, Maracuja, Passionsfrucht, Prosecco 8,90
Wermuth mit Zitronenlimonade und Minze 7,20
Rum mit Limetten, Rohrzucker und Soda 8,00
Leicht Prickelnder Limetten Minz Mocktail 6,90
Unsere Ouzo Auswahl
Alc. % 2l 4cl 200 ML
Der klassische gefrorene 38 2,1 3,8 11
SiiBer Kaffeelikér mit Anisnote 20 2,4 4 12
Der Klassiker 38 2,5 4,5 13
Der Bekannte 40 2,8 4,5 13
Der Milde Ouso aus der Agais 40 2,9 4,5 13
Bekannt aus der Werbung 40 2,9 4,5 13
Sehr mild/siiBlich - leichte Raucharomen 40 3,5 5 16
Milder ausgewogener Ouzo mit tollem Aroma 40 3,5 5 16
Traditioneller Ouzo 40 3,5 5 16
SiBliche Spitze, Leicht Pfeffriger Abgang 40 3,5 5 16
Kraftige Krauternoten 42 3,9 6 17
Scharfe ausgepragte Anisnoten 43 3,9 6 17
Starke Anisnote, mild im Abgang, 45 4,5 8 19
leichter Fenchel
Kréftig / Wacholderaromen die an Gin erinnern 45 4,5 8 19
Einziger Ouzo mit Bio-Zertifikat, leichter Ab- 42 4,5 8 19

gang, Krduternoten abgerundet mit Honig
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Mezé

Als Vorspeise oder als kleine Haupterichte ideal zum Teilen

Cremes

Zazikis Griechischer Joghurt mit Knoblauch und Gurke

Fava ¢ Kichererbsen-Mousse mit Zwiebeln und Kapern

Taramas4  griechische Kaviar-Creme

Auberginen-Creme s Creme aus Auberginen, Knoblauch und Niissen
Creme Mix Alle Cremes auf einem Teller

Kase

Fetakase 3 mit Olivenél und Oregano
Saganaki 123 Panierter gebackener Fetakase
Saganaki Mustaki 1239

Panierter gebackener Feta in Kataifi Fdden mit Honig-Balsamico Creme & Sesam

Furnofetas Feta aus dem Ofen mit Tomaten, Olivendl & Knobi
Ziegenkase Ballchen 239 mit Honig und Sesam
Kaseplatte 12550 Variation an warmen und kalten Kasespezialitaten

Vegetarisch

4,80
4,80
5,90

5,90
8,90

7,00

7,90
8,50

9,00
6,80
15,50

Patata Zaziki 3 Bratkartoffeln mit einem Klecks Zaziki

Manitaria  gebratene Champignons mit Knobi, und frischen Krautern
Oliven Kalamata Oliven mit Olivendl und Oregano

Gegrillte Peperoni s mit Knoblauch, Oregano und Zaziki

Keftedes Zucchini Puffer mit Balsamico creme

Kretanische Kartoffeln »3s Deftiges Kartoffelgratin

Strapa Zada: 3 Pikantes Rihrei mit Feta, Tomaten, Zwiebeln und Chili

Aubergine & Zucchini 1gebraten, mit einem Klecks Auberginen Creme

6,90
8,30
5,90
7,70
6,70
5,70
7,30
7,50
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Mezé

Als Vorspeise oder als kleine Hauptgerichte. ideal zum Teilen

Fisch
Gavros 15 Ganze gebratene Anchovies mit Zitrone 5,90
Calamarii24s Panierte Tintenfischringe mit Salat und Avocado Creme 10,40
Scampi Skordato 4 Garnelen in Olivendl mit Knobi und Cherrytomaten 8,50
Scampi Pfannchens4 Garnelen, Feta & Paprika in Tomaten-Knobi-Sahne Sauce 9,90
Oktopus Xidato 46  Marinierter Oktopussalat mit Olivendl und weifsem Balsamico 12,00
Gegrillter Oktopus ;6 auf Fava (Kichererbsen - Mousse) mit Kapern 13,90
Fleisch
Meze Riganato 7,80
Schweinefleischstiickchen mit viel Zitrone, Oregano und Zwiebeln
Meze Kotopoulo 36 8,60
Hahnchenfilet in Gorgonzola — Sahne - Sauce mit Pistazien
Meze Arnis 9,50
Ein Stiick Lammfilet mit Rosmarinkartoffeln und Butter
Meze Fotia 3 6,90
Hackballchen in pikanter Tomatensauce mit Feta Kase
Meze Roastbeef s 9,90
Argentinisches Rumpsteak (ca. 8ogr.) in Butter, Rosmarin und Zitrone geschwenkt
Meze Gyros 7,20
Die kleine Meze Portion, nur mit Zwiebeln
Brote
36 3 Platon Dip-Brétchen 1,60
37 Platon Bruschetta 1, 3 mit Feta, Cherrytomaten, Knoblauch, Olivendl 4,90

1 Gluten 2 Eier 3 Milch/Laktose 4. Krebstiere 5 Fische 6 Schalenfriichte/Nisse 7 Sellerie 8 Senf 9 Sesamsamen
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Salate

Krautsalat 3,50

Bauernsalat s Tomaten, Gurke, Oliven, Zwiebeln und Feta, mit Essig und Ol 9,90

Bunter Salat ¢ s mit Cherrytomaten, Salatkernen & Honig- Senf- Dressing 6,50
+ gebratene Champignons + 6,50
+ Saganaki 123 ( gebackener Fetakdse ) + 6,50
+ gebratene Scampi 4 + 8,00
+ Gyros + 6,90

Griechisches Langkornnudel Risotto

Kritharaki Epochis 16 vegan 13,
Saisonales Gemiise | Niissen | Olivendl
Kritharaki R6za 136 15,-

Rote Beete | Sahne | Feta | karamellisierte Cashewkerne
(Auch lecker: mit Hidhnchenbrustfilet oder Garnelen je + 5 € )

Kritharaki Gyros 167 15y~
Gyros | Metaxa-Sauce | Fetakdse
Kritharaki Mare 134 17y

Garnelen | Tomaten- Sahne - Sauce | Knoblauch | Fetakase

egane Gerichte

Gemista 15,-
Tomaten und Paprika gefiillt mit Tomatenreis | frische Krduter | aus dem Ofen
Fassolakia 14,

Schmortopf aus Griinen Bohnen, Kartoffeln und M&hren

(mit Fetakdse +2¢€)

Turlu Vanillia 15,-
frisches Gemiise | Kartoffeln | Krauter | Tomate | Knobi | Chili | Vanille-Note

1 Gluten 2 Eier 3 Milch/Laktose 4. Krebstiere 5 Fische 6 Schalenfriichte/Niisse 7 Sellerie 8 Senf 9 Sesamsamen



60

61

62

63

65

66

67

68

69

Spezialitaten

Mousaka 3
Kartoffel — Auberginen — Auflauf mit Hackfleisch und Bechamel Sauce

dazu einen Klecks Zaziki

Hahnchen Méli 3,5

Hahnchenbrustfilet | Honig-Senf-Sauce | Gemiise | Reis

Steak - Feta Rollchen 3,7
Drei mit Feta gefiillte Réllchen vom Schweinekotelett |

Bratkartoffeln | Gemiuse | Metaxa — Sauce

Schnitzel Manitari2,3,8

Knusprig paniert | Champignon-Rahm | Bratkartoffeln | Salatbeilage

Filet Arnakis

Lamme-Filet | Bratkartoffeln | Gemise | Rotwein Sauce

Rumpsteak 300 Gramm 3

Medium | Pommes | Avocado Creme | Grill-Sauce

Gegrillte Lebers

gebratene Zwiebeln | Reis | Loffel Zaziki

Fisch

15,-

18,-

18,-

17,-

26,

29,-

16,-

Lachsfilet Pastelis,s,o
Weiswein — Honig -Sesam-Sauce | Kritharaki Nudeln | Gemdse

Meeresfriichte Platte 1,2,3,4,5

Oktopus Salat | Calamari | gebratene Garnelen | Gegrillter Oktopus
dazu unsere Bruscetta Brotchen | Avocado Creme | Kaviar Creme
Unsere Weinempfehlung: Zervas - Philoxenos Rosé

25,-

28,-
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Grill + Gyros

Gyros
Saftiges Schweinenacken Fleisch selbst mariniert nach
unserem Familienrezept, am DrehspiefS gegrillt

2 Suflaki Spief3e
Mageres Fleisch vom Schweineriicken
mariniert nach Familienrezept, Gegrillt

Suzuki >
3 gegrillte Hacksteaks vom Schwein und Rind

Bifteki >3-
Gegrilltes Hacksteak gefiillt mit Feta Kdse auf Metaxa-Sauce

Kotopoulo
Gegrilltes Hdhnchenbrustfilet

Fileto Chirino
gegrillte Schweinemedaillons

15,-

13,50

14,-

17,-

16,-

18,-

Zu diesen Gerichten reichen wir Pommes & Reis, Krautsalat und

unsere Hausgemachte Grillsauce

Tipp!!

Extras:

Metaxa - Sauce 37
Klecks Zaziki 3
Gebratene Zwiebeln
Gemiise

Uberbacken 37 mit Metaxasauce und Kise

+ 2,00 €
+ 2,00 €
+ 2,50 €
+ 2,00 €

+ 2,50 €




Grill-Teller

76 Bauern Teller 17,
Gyros | Suflaki

77 Ouzo Teller: 18,50
Gyros | Suflaki | 2 Suzuki

78 Platon Teller 20,50
Gyros I Suflaki | Hihnchenbrustfilet |
Steak vom Schwein | auf Metaxasauce 3,7

79 Sokrates Teller 22,
Gyros | Hihnchen- | Lamm- | Schweinefilet

Zu unseren Grill-Gerichten reichen wir Pommes & Reis, Krautsalat und
unsere Hausgemachte Grillsauce

Beilagentausch:

Bratkartoffeln +2,50 €
Kretanische Kartoffeln 2, 3,8 + 3,00 €
Extras:

Metaxa - Sauce 3,7 +2,00 €
Klecks Zaziki 3 +2,00 €
Gemiise +2,00 €

Tipp!! Uberbacken 37 mit Metaxasauce und Kise +2,50 €
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Fur Kids

Kleines Gyros mit Pommes und Zaziki s
Suzuki Burger mit Pommes, Ketchup und Zaziki 123
Selbstgemachte Hahnchen-Nuggets mit Pommes 1>

Desserts

Vanille Eis 2 Kugeln mit Karamell Sauce 3
Hausgemachtes Tiramisu s
Griechischer Yoghurt mit Honig und Niissen 36

Eck Meck 136
Kleines Tértchen mit Kataifi-Boden, Milchcreme, Sahne und Niissen

Cherry Cheese Cake 136

Kdsekuchen Tértchen mit Keksboden, und Kirschen
Galakto Bureko 136

Cremiger GriefSpudding in Bldtterteig aus dem Ofen, mit
aromatischem Honig-Butter-Sirup und einer Kugel Vanilleeis

Café

Espresso a

Espresso Doppelt a
Cappucchino a3
Latte Macchiato 3 a
Tasse Kaffee a

Tee

Griechischer Mokka a

8,50
8,50
8,50

4,50
5,90
6,90
6,90

6,90

7,90

2,40
4,00
3,00
3,90
2,60
2,60
3,50



Softdrinks

Mineralwasser aus der Region Safte [ Nektar von granlnl

0,25L 0,75L Alle Sifte natiirlich auch als S4ylo4l-
Classic 2,80 6,50 0,2L 0,4L
Still 2,80 6,50 Apfel 2,80 4,90
Orange 2,80 4,90
0,2L 0,4L Traube 2,80 4,90
Coca Cola aceh 2,80 4,70 Kirsche 2,80 4,90
Coca Cola Zero acehgh Banane 2,80 4,90
Fanta cen 2,80 4,70 Rhabarber 2,80 4,90
Sprite « 2,80 4,70 Maracuja 2,80 4,90
Spezi aceh 2,80 4,70 Erdbeere 2,80 4,90
Johannisbeere 2,80 4,90
Ginger Ale ¢ 3,30
Bitter Lemon bh 3,30
Tonic Water b 3,30
Platon's Lemonade Platon's Eistee
Selbstgemachte Zitronenlimonade aus griechischem BIO- Bergtee mit Honig und Zitrone
0,4L 5,70€ 0,2L  3,90¢€ 0,4L 5,70¢€

(Auch Lecker als Longdrink mit Absolut Vodka!)

a Koffeinhaltig, b Chininhaltig, ¢ mit Farbstoff, d mit Stiungsmittel, e mit Konservierungsstoffen,f Phosphate, g Phenylaninquelle,
h Antioxidationsmittel,i Geschmacksverstarker, j Stabilisatoren, k Sdurungsregulatoren



Einbecher ...

WEISSBIER

o,3L 0,5L
Einbecker Pils 1 VomFass 4,8% 3,30 4,90
Einbecker Landbier Helles: VomFass 5,2% 3,30 4,90
Einbecker Dunkel: 0,33 L 5,0 % 3,50
Einbecker Natur-Radler; 0,33 L 2,5% 3,50
Einbecker Radler Alkoholfreis 0,33L 0,0 % 3,50
Einbecker Brauherren Alkoholfreir 0,33 L 3,50
Weizenbier Hells 0,5L 5,0 % 4,90
Weizenbier Dunkel: 0,5L 5,0 % 4,90
Weizenbier Alkoholfreis 0,5L 4,90
Mythos 0,33L 4,7 % 4,00
Brandy Likor
Metaxa 5* 38,0 4cl 5,00 Wolti Kirsche 30,0 2dcl 3,00
Metaxa 7* 40,0 4cl 6,00 Wolti Quitte 250 2c 3,00
Metaxa Very Old Ceramic 40,0 4cl 9,00 Wlti Haselnuss 25,0 2cl 3,00
Krauter Gin
Jagermeister 35,0 2c 2,80 Grace Gin 45,7 2cl 7,00
Ramazotti 30,0 2cl 2,80 Sandbank 10 43 2cl 7,00
Whisky Rum
Johnny Walker 40,0 4l 5,50 Havanna Club 40,0 4l 5,50
Elsburn GER [/ Harz 42,0 4l 8,00
Bourbon Vodka

Jack Daniels 40,0 4l 5,80 Absolut 42,0 4cl 4,00



WeilRwein

Offene Weine

0,2 L 0,5L
Landwein Griechenland Trocken 5,30 13,-
Imiglikos Griechenland lieblich 5,30 13,-
Rezina Malamatina Griechenland geharzt 5,30 12,-

Flaschenweine 0,7L

Domaine Zafeirakis - ,,Logos Chardonnay“ BIO 12% 7,00 26¢€
Traube: Chardonnay Anbau: Tirnavos / Griechenland
Trockener, Fruchtiger Bio-WeifSwein mit knackiger Sdure
Weingut Lithos - Riesling - trocken 1% 6,90 25€
Besonderheit:  Ein griechischer Winzer aus Oberwesel am Mittelrhein
Traube: Riesling Anbau: Mittelrhein / Deutschland
Leicht, Fruchtig, ausgewogene Sdure
Weingut Lithos - Riesling - feinherb 12% 6,90 25€
Besonderheit:  Ein griechischer Winzer aus Oberwesel am Mittelrhein
Traube: Riesling Anbau: Mittelrhein / Deutschland

Elegant und ausgewogen, harmonisches stifies Sdurespiel, mit einem Hauch von griinem Apfel

Zervas - Thiamis 13 % 32¢€
Traube: Asproudi Anbau: Epirus / Griechenland

Sehr fruchtiger, leichter trockener Weiflwein mit Noten von Apfeln, Birnen und Ananas.

Sant’or - Santameriana Nature 1,5 % 34€
Besonderheit: Biodynamischer Demeter-Naturwein von einer fast Ausgestorbenen Rebsorte

Traube: Santameriana Anbau: Peloponnes / Griechenland

Hatzidakis Winery - Santorini Familia 2020 14% €39,

Besonderheit: Premium Wein mit salzigem Abgang, nur echter Wein aus Santorini
Rebsorte: Assyrtiko Anbau: Santorini/ Griechenland



Rotwein

Offene Weine
0,2 L 0,5L

Landwein Griechenland Trocken 5,30 13,
Landwein Griechenland halbtrocken 5,30 13,-
Imiglikos Black Label Griechenland lieblich 5,50 13,-

Flaschenweine 0,7L
Tsantali ,,Merlot Klima Klima“* BIO 6,90,- €24,
Traube: Merlot Anbau: Chalkidiki 13,5%

Tiefe rubinrote Farbe. Die Nase ist lebendig mit Aromen von reifen roten Beeren und wiirzigen Noten.
Am Gaumen rund mit weichen Tanninen, die zu einem langen, anhaltenden Abgang fiihren.

Alpha Estate: ,,AXIA“ 7,10, € 25,-
Traube: Xinomavro 50%, Syrah 50%. Anbau: Makedonien 14 %

Tiefrote Farbe, vollmundig mit reichem Kérper, ausgewogener Sdure,
Nuancen von Holz (durch die 9-12 monatige Reifung in Barrique- Holzfdssern).

Alpha Estate - S.M.X €41,
Besonderheiten: Eines der besten 100 Weinglitern der Welt
Traube: Merlot, Syrah, Xinomavro Anbau:. Makedonien 14,5 %

Intensive rubinrote Farbe. Kraftiges und komplexes Bouquet mit Aromen von roten Friichten & kandierter Pflaume.
Vollmundig im Geschmack, samtig mit ausgewogen reifen Tanninen und langanhaltenden Aromen.

Domaine Hatzimichalis ,,Cabernet Sauvignon* € 36,-
Traube: Cabernet Sauvignon Anbau: Atalanti 14,5 %

Ein intensiver, gut strukturierter Cabernet Sauvignon mit krdftigen Tanninen und anhaltendem Abgang.

Eine exquisite Kombination aus Stdrke, Komplexitdt und Eleganz.

Sant’or - Krasis Nature € 34,
Traube: Mavrodaphne Anbau: Peloponnes 127%

Biodynamischer Demeter-Naturwein. Nur 1.800 Flaschen / Jahrgang. Dezente fruchtige & wiirzige Aromen.
Dezente Tannine und eine wunderbare Saftigkeit machen Lust auf das zweite Glas.

Papargyriou Winery —,,Le Roi des Montagnes‘ Cuvée € 43,
Traube:Cabernet, Mavrodaphne, Touriga  Anbau: Peloponnes 14 %

90/100 Parker Punkte und 17/20 von Jancis Robinson

Konzentrierter, vollmundigen Wein mit verfiihrerischer Komplexitdt. Reift 24 Monate lang im Eichenfass und wird
unfiltriert abgefiillt. Tiefe lila Farbe die beeindruckt. Reife Beeren, gefolgt von wiirzigen Aromen, Vanille, Tabak
Milchschokolade und gerésteter Kaffee. Die Tannine sind perfekt ausgewogen,, splirbar eingebundener Séure



Rosé Weine

0,2 L 0,5L 0,75
Landwein Rosé Trocken 5,90 13,-
Zervas Philoxenos Alk.: 12,7 % 35,-
Traube: Wertzami/ Syrah Anbau: Griechenland / Epirus
Mirios Imiglykos - lieblich Alk: 1% 6,20 15,- 23,-
Champagner & Co
Veuve Cliquot 0,75 L 85,-
MOET 0,75 L 90,-
Prosecco 0,1L 3,90 0,75 L 22,-
Amalia Rosé 0,75 L 49,-
Likorweine
0,1L 0,2L 0,5 L
Samos Weiler Likdrwein 4, 7,- 15,-
Mavrodaphni Roter Likbrwein 4,- 7, 15,-
Longdrinks
Bombay Saphir Gin (4cl) | Schweppes Tonic Water 7,50
Mataroa Gin aus Griechenland | Schweppes Tonic Water 7,90
Grace Gin aus Griechenland | Schweppes Tonic Water | Rosmarin 8,90

Alle Shots & Spirits auch als Longdrink erhaltlich
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